
alle unsere speisen können eine der 14 europäischen allergene enthalten. 

sollten sie unverträglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns.

vermouth tonic   14

gin tonic    14

2020  pinot chardonnay brut  .  martin waßmer

 0,1 l   15     0,75 l   70

„lúvo“ alkoholfrei  .  brennerei wild  .  0,1 l  10

karlsruher wasser

laut oder leise  0,7 l   6

espresso   3,50

weinbegleitung je 0,1 l

2024  weißburgunder „magna charta“  .  weingut milz

2023  austrian eagle  .  schloß halbturn

2016  leinhöhle kabinett  .  reichsrat von buhl

2019  maremma toscana  .  rocca di montemassi

2020  ölberg gewürztraminer  .  martin waßmer

getränkebegleitung je 0,1 l

kombucha  .  tomate

oximel & wildkräuterlimonade

rote beete & apfel

sauerkraut & limonade

wasserkefir  .  kokos  .  rhabarber

getränke

diverse digestife

0,02 l   .  8

menüpreis 6 gänge

mit alkoholfreier getränkebegleitung   105
jedes weitere glas á 10

mit weinbegleitung   125
jedes weitere glas wein á 10

allgäuer kalb  .  frühlingsmorcheln  .  zwiebel

menü

schokolade  .  himbeer  .  vanille

sauerteigbrioche & fassbutter

buchweizen  .  zimt  .  skyr

eiskonfekt

gamba blanca  .  tomate  .  brunnenkresse

stubenküken  .  kartoffel  .  grüner spargel

zander  .  fenchel  .  verjus


